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A KOMUNIE 2026
NIEZAPOMNIANE PRZYJECIA RODZINNE

f Odswietnie nakryte stoly, kwiaty, Swiece i dekoracyjne serwety,

a wszystko na przestronnej, klimatyzowanej Sali Bankietowej

)

% z dekoracyjng Sciankg do prezentacji tortu.
* Wybierz jedna z dwéch wersji Menu,

% a nastepnie dobierz jeszcze jedno danie z listy dodatkowe;.
*

TRADYCYJNE MENU KOMUNIJNE

ZUPA
(bulionéwka 300ml)

Rosél wolowo drobiowy z makaronem i zielening

DANIE GEOWNE

(serwowane na pélmiskach 200g/os. mieso i 200g/os. dodatki)

Tradycyjny zawijaniec drobiowy z dwoma serami, maselkiem i pietruszka
podany z ziemniaczkami gotowanymi z maselkiem i koperkiem
Nasz schabowy czosnkowo musztardowy
podany z ziemniakami pieczonymi z rozmarynem
Peklowana karkéwka w sosie ciemnym z borowikiem

podana z naszymi kluseczkami $laskimi

Dodatkowe danie wybrane przez Ciebie z naszej listy
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GOSCINCOWE MENU KOMUNIJNE

ZUPA
(bulionéwka 300ml)

Wykwintna zupa pomidorowa z lanymi kluseczkami

DANIE GLOWNE

(serwowane na pélmiskach 200g/os. mieso i 200g/os. dodatki)

Chrupigca roladka drobiowa z mozzarellg, szpinakiem i suszonym pomidorem
podana na lekko pikantnym sosie pomidorowym
z ziemniaczkami pieczonymi z rozmarynem
Eskalopki z poledwiczki wieprzowej w delikatnej panierce
z sosem musztardowo $mietanowym
podane z ziemniaczkami gotowanymi z maslem i koperkiem

Roladki wolowe w ciemnym sosie podane z naszymi kluseczkami $laskimi

Dodatkowe danie wybrane przez Ciebie z naszej listy

DODATKOWE DANIA
WYBIERZ JEDNO Z NICH DLA SWOICH GOSCI

Filet z indyka w chrupiacych migdalach podany z ziemniaczkiem z gzikiem
Pieczona goloneczka z sosem $liwkowym i maslanym puree ziemniaczanym
Filet z lososia z pieca z sosem bazyliowo smietanowym

lub slodkim chilli podany z maslanym puree ziemniaczanym

Wege kotleciki z mielonego buraczka z sosem botwinkowym podane z maslana kasza bulgur
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SUROWKI

(serwowane w miseczkach 100g/os.)

buraczki z cebulka, marchew na slodko, biala kapustka z koperkiem,

kapusta pekinska z dodatkami, marchew na slodko

CIASTA
Delikatne ciasto cytrynowe, Biszkopt czekoladowo-orzechowy
Tradycyjny bialy sernik, Placek jabluszkowy ‘%
Malinowa chmurka, Biszkopt z kremem, galaretkg i owocami *
D)
PRZEKASKI ZIMNE %"
Podstawowe — serwowane na kazdej komunii 125g/os.
)
Pélmiski mies pieczonych w naszym Gosciricu ‘%
(roladka boczkowa, poledwiczka wieprzowa z owocami, ogonéwka, roladka drobiowa w boczku, *
roladka drobiowa z serem i pieczarkami) .
Sery twarde i ple$niowe z owocami .,%
Chlebek ziolowy i buleczki cieple z maslem szczypiorkowym ¥

Uzupelniajace — do wyboru 3 z nich 125g/os.

Tradycyjna salatka jarzynowa
Salatka selerowa z szynkg i kukurydza
Salatka Goscificowa z kozim serem i kaparami
Salatka z serem kruszonym i oliwkami
Carpaccio z buraka z kruszonym serem, migdalami i kaparami
Salatka Cezarego w kremowym sosie z marynowanym filetem drobiowym
Roladka szpinakowo lososiowa z serkiem chrzanowym

Sledzik po wiejsku z kremowa salatka z ogéreczka i cebulki

Smalec i ogérki kiszone




* BUFET KAWOWO-HERBACIANY

(bez ograniczer)

Kawa z ekspresu, herbata 4 rodzaje, warnik z woda,

mleko, cytryna, mieta, miéd i syrop

SOKI OWOCOWE I WODA MINERALNA

(bez ograniczen)

BUFET LODOWY

(dostepny bez ograniczen)

4 rodzaje lodéw, posypki, polewy, ubita $mietanka, wafelki oraz wiele

kolorowych dodatkéw

Lista alergenéw dostepna u obslugi. ‘
v X *
*

NIEZAPOMNIANE ANIMACJE DLA NAJMLODSZYCH
2H NA NASZYM PLACU ZABAW!

Tradycyjne Menu Komunijne 275z1/os. dorosla i dziecko pow. 10 lat
Goscifnicowe Menu Komunijne 295z1/os. dorosla i dziecko pow. 10 lat

Dzieci do 10 lat niezaleznie od wybranego Menu 215zl/dziecko




INFORMACJE OGOLNE

e Przyjecia Komunijne odbywaja sie na naszej Sali Bankietowej — jednoczes$nie
przyjmujemy jedynie 4 komunie lub 80oséb.

e Sala Bankietowa jest klimatyzowana.

e Sala jest dekorowana przez Nas — zapewniamy biale obrusy, dekoracyjne

serwety, Swieczniki i kwiaty, a krzeselko dziecka komunijnego bedzie nakryte

na bialo. D)
e Na Sali stanie dekoracyjna Scianka w neutralnych kolorach. %

e Sala dostepna jest dla Gosci od ich przyjscia do godziny 19.00 — jest to
godzina zakoriczenia Przyje¢ Komunijnych.

e Zapewniamy opakowania na ciasta oraz przekaski, a pozostale z obiadu
miesa i dodatki skrobiowe pakujemy w nasze opakowani na wynos.

e Napoje i dania nie ujete w Menu, a dostepne w Menu Restauracji mozna
zamawiaé u obslugi w trakcie trwania przyjecia z dodatkowym rabatem 10%.

e Na sale nieodplatnie mozna wnie$é jedynie wlasny TORT, ktéry zostanie
przechowany i zaserwowany przez obsluge po zakoriczonym obiedzie.

e Godzina Animacji zostanie dostosowana do harmonogramu odbywajacych sie

w danym dniu przyjedé.

PEATNOSC

Podstawa rezerwacji terminu jest wplata bezzwrotnego zadatku w wysokosci
1000z oraz podanie wstepnej liczby Gosci.

Dane do przelewu: Gosciniec Nowa Wioska Sp. z 0.0. NIP 886 30 30 896

nr konta Santander Bank S.A. 20 1090 2356 0000 0001 5768 1631

Tytulem: “zadatek - IMIE I NAZWISKO/ data przyjecia”

Spotkanie organizacyjne ma miejsce 6 tyg. przed terminem Przyjecia
Komunijnego — wtedy tez nastepuje wybor Menu, podanie przewidywanej liczby
Gosci, wyliczenie kosztu Przyjecia, a nastepnie wplata 50% wyliczonej kwoty.
Pozostala kwota powinna byé uregulowana do 1 tygodnia przed Przyjeciem
Komunijny wraz z podaniem ostatecznej liczby Gosci podlegajacej zaplacie.

Zarezerwuj przyjecie komunijne swojego dziecka @

Magda Bortkiewicz
kom. +48 691 44 44 55 .
NG

e-mail: gosciniecnw@gmail.com A
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