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o
“% SEZONOWE MENU CZASOWE
. Zimowe, otulajace, wyjatkowe, kalafiorowo - migdalowe
o
*
’ KREM/PODGRZYBKI/BOROWIKI/ZIEMNIAKI ¥

Intensywnie grzybowy w smaku, aksamitny krem z podgrzybkéw i borowikow
z ziemniakiem podany z kalafiorkami panierowanymi w migdalach i chrustem imbirowym

2821/250ml/15g

DROB/SER GRECKI/PORTOBELLO/CEBULKA/PUREE/KALAFIOR

Roladka drobiowa faszerowana serem typu greckiego, pieczarkami borowikowymi
i octowa czerwona cebulka panierowana tradycyjnie w jaju i bulce tartej
podana z kremowym puree ziemniaczanym i panierowanym w migdalach kalafiorem
6721/180g/150g/100g

LOSOS/MARYNATA/SER GRECKI/SOS ZURAWINOWY/PUREE/KALAFIOR

Otulony wloska pancetta, marynowany w przyprawach filet lososia zapieczony z serem greckim,
podany z naszym sosem zurawinowym na kremowym puree ziemniaczanym
i panierowanym w migdalach kalafiorem
78z1/ok.150g/25g/150g/100g

GULASZ WOLOWY/PULPET Z TRUFLA/CIEMNE PIWO/GRZYBY/
PORTOBELLO/KLUSKI SLASKIE/KREMOWY KALAFIOR

Ciemny, wyrazisty w smaku gulasz z karkéwki wolowej i wieprzowych pulpecikow
z nutg trufli duszonych w ciemnym piwie z pieczarkami borowikowymi, podgrzybkami i borowikami
podany z kluseczkami slaskimi oraz kremowa suréwka z kalafiora

782z1/380g/120g tj. 8szt/150¢g

SCHABIKI/CZOSNEK/MUSZTARDA/SALATKA ZIEMNIACZANA

Dwa kotleciki schabowe czosnkowo musztardowe w zlocistej panierce
podane na salatce z ziemniakéw, ogérka kiszonego i pora w delikatnym kremowym sosie

6021/180g/200g

KALAFIOR/SALATKA ZIEMNIACZANA ¥

Zlocisty, delikatny w smaku kalafior panierowany w bulce tartej z migdalami
podany na salatce z ziemniakéw, ogdrka kiszonego i pora w delikatnym kremowym sosie
58z1/180g/200g

PIEROGI/PORTOBELLO/KASZA GRYCZANA/SER GRECKI/
MIGDALY/SMIETANA v

Wyraziste w smaku pierogi z farszem z kaszy gryczanej, sera typu greckiego
oraz pieczarek borowikowych posypane migdalami, podane z gestg Smietang
4471/240g tj. 8szt/50ml
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