
 

 

 

 

 

 

 

Serdecznie Witamy! 

Życzymy smacznego! 

O dania w opcji wegańskiej lub wegetariańskiej zapytaj obsługę.                                                                                                                                              

Lista alergenów dostępna na życzenie. 

 

 

…WiosNowe Smaki Czasowe… 

Gęsta Kremowa zupa Szpinakowa                                                                                                                                       

krem z ziemniaków i białych warzyw ze szpinakiem, kruszonym serem i kiełkami 20zł/300ml 

WiosNowa Ciepła Bułeczka bagietkowa                                                                                                                                       

z kremowym masełkiem szczypiorkowo-bazyliowym 14,5zł/100g/40g/40g                                                                                                                                                     

…                                                                                                                                                                                                                             

Obiadowa Micha Botwinkowa                                                                                                                                          

maślane puree ziemiaczane, nasz sos śmietankowo botwinkowym i:                                                                                   

aromatyczne kotlety z buraka 42zł/120g/50g/140g/100g                                                                                                                            

pieczony filet łososia 55zł/120g/50g/160g/100g                                                                                                                                     

podane z młodą białą kapustką z koperkiem                                                                                                                                             

 Roladka drobiowa w Chrupiącej panierce                                                                                                             

nadziana delikatnym serkiem, suszonym pomidorem i szpinakiem podana na lekko pikantnym sosie pomidorowym, 

z gotowanymi ziemniaczkami i kremową surówką z białej kapustki danie obiadowe - 40zł 160g/120g/100g     

Gościńcowa Sałatka Obiadowa                                                                                                                                              

sałaty mieszane z listkami, cebulka, ogórek, pomidor, prażona kasza, kiełki i kruszony ser,                                                                

w aromatycznym sosie bazyliowym -  27zł/300g                                                                                                                                                                           

z chrupiącym filetem drobiowym – 40zł/100g mięso                                                                                                                                                                       

z aromatycznymi kotlecikami z buraka – 48zł/150g burak                                                                                                                                                                                                                  

Gościniec
Nowa WioskaSt

ar
op

ols
kie Smaki i Przysm

aki



…Po sąsiedzku…                                                                                                                              
regionalne piwa z Browaru Jedlinka 

…piwa klasyczne… 

Jaśnię Książę / German pils – piwo jasne dolnej fermentacji alk.: 5,4% 

Marcowa Dama / Marcowe – piwo jasne dolnej fermentacji - bursztynowe alk.: 6,1% 

Pszeniczny Pan / Pszeniczne – piwo jasne górnej fermentacji - mętne alk.: 5,3% 

Czerwony Baron / Dunkel – piwo ciemne dolnej fermentacji - rubinowe  alk.: 5,0% 

…piwa sezonowe… 

Cytrusowy Hrabia / Golden Ale – piwo jasne górnej fermentacji alk.: 4,8% 

Podchmielony Lord / American India Pale Ale – piwo jasne górnej fermentacji alk.: 7% 

Jedlinka Lite Lager / Lite American Lager – piwo jasne dolnej fermentacji – lekkie alk.: 3,2% 

Butelka 330ml – 16zł 

 

…gościńcowe smaczki…                                                                                                     
Appetizers/Vorspeisen 

Wypiekany u nas chleb ziołowy podany z ogórkiem kiszonym i tradycyjnym smalczykiem - 27zł                                                                                                                             

Herbal bread with lard and brine pickled cucumber; Hausgebackenes Kräuterbrot mit Schmalz mit saurer Gurke serviert 

Ciepła bułeczka bagietkowa podana z kremowym masłem szczypiokowo bazyliowym - 14,5zł                                                                    

Warm roll with chives and basil taste butter; Warmes Brötchen mit Schnittlauch und Basilikumbutter 

Śledzik po wiejsku pod kremową sałatką z cebuli i korniszona podany z grzanką czosnkową - 24,5zł                 

Herring with onion and pickled cucumber salad, served with garlic toast;                                                                                                                            

Hering mit Salat aus Zwiebel und Essiggurke, mit Knoblauchtoast serviert 

Buraczkowy misz-masz - plastry buraka na sałacie i bazylii - 22,5zł                                                                           

z prażonymi ziarenkami i orzeszkami, kruszonym serem, kaparami i grzaneczkami                                                      

z sosem bazyliowym na bazie oleju lnianego                                                                                                                          
Beetroot slices served on lettuce with grains and fresh cheese; Rotebetescheiben serviert auf Salat mit Körnen und Frischkäse 

 

 

 

 

 



…zupy…                                                                                                                                  
Soups/Suppen 

Gościńcowa zupa sezonowa - 20zł 

Naturalny barszcz czerwony z porcją lepionych u nas pierożków mięsnych pod okrasą (5szt.) - 27zł            
Beetroot soup served with homemade dumplings filled with meat                                                                                                                                

Rübensuppe, serviert mit hausgemachten Teigtaschen mit Fleischfüllung 

Naturalny barszcz czerwony z naszymi uszkami grzybowymi (7szt.) - 32zł                                                                    

Beetroot soup served with homemade dumplings filled with mushrooms                                                                                                                      

Rübensuppe, serviert mit kleinen Teigtaschen mit Pilzenfüllung 

Czosnkowy rosół wołowo-drobiowy z naszymi pierożkami mięsnymi (6szt.) i szczypiorem - 27zł                                                                          

Garlic broth with homemade homemade dumplings filled with beef, served with chives;                                                                                  

Knoblauchbrühe, mit hausgemachten Teigtaschen mit Rindfleischfüllung und Schnittlauch serviert 

Tradycyjny rosół wołowo-drobiowy z zacierką i zieleniną - 17zł                                                                           
Traditional chicken broth with noodles and herbs; Hühnerbrühe mit Nudeln und Petersilie 

Żurek z jajkiem i naszą białą kiełbasą w zapieczonym chlebie, z sosem czosnkowym - 32zł                                        

Sour soup with egg and sausage, served in bread, with garlic sauce;                                                                                         

Sauerteigsuppe mit Ei und Wurst, serviert im überbackenen Brot mit Knoblauchsoße 

 

…przysmaki…                                                                                                                                              
Warm dishes /werme Gerichte 

Micha Obiadowa - gulasz wołowy na winie, z boczkiem i grzybami z plackami ziemniaczanymi - 58zł                            

z chrzanową łezką i buraczkami z cebulką                                                                                                                                     

Beef goulash served with potato pancakes; Rindergulasch Kartoffelpfannkuchen serviert 

Gołąbki z kaszą jęczmienną, karkówką i boczkiem pod grzybami w śmietanie - 52zł                     

Cabbage leaves stuffed with  meat and barley, served with mashroom sauce;                                                                                      

Krautrouladen mit Graupe, Schweinefleisch und Waldpilzensahnesoße 

Placuszki ziemniaczane podane pod grzybami w śmietanie – 40zł                                                                           

Small potato cakes with creamy mashroom sauce; Kleine Kartoffelpfannkuchen mit Waldpilzensahnesoß 

Armoatyczne kotlety z buraka z naszym sosem śmietanowo botwinkowym – 24zł                                                                           

Beetroot cotlets with creamy beetroot sauce; Rotebetekotletts mit Rotebetesahnesoße 

Nasze pierogi z ziemniakami i twarogiem podane z marchewką z sosem chrzanowym (8szt.) - 35zł                 

Homemade dumplings stuffed with cottage cheese and potatoes, served with carrot salad and horseradish sauce;                   

Hausgemachte Teigtaschen mit Kartofel- und Quarkfüllung, serviert mit Rohkost aus Karotten und Meerrettichsoβe 

Smażone pierogi Szpinakowe podane z naszym sosem czosnkowym i parmezanem (8szt.) - 35zł                                                                       

Baked dumplings  with seasonal stuffing and served with garlic /sauce;                                                                                                                                                   

Gebackene Teigtaschen mit Seasonalfüllung, serviert mit Knoblauchsoße 

 



…specjały - mięsa…                                                                                                                                 

Meat/Fleisch-Spezialitäten 

Pieczona goloneczka z czosnkiem i piwem podana w owocowym sadzie - 13,5zł/100g – porcja ok. 45zł/350g                                    

(z naszą marynowaną śliwką i gruszką) z sosem z powideł śliwkowych                                                                  
Knuckle of pork, roasted with garlic and beer, with pickled plum and pear, served with  plum jam;  

Gebratenes Eisbein im Obstgarten (Essigpflaumen und –birnen), serviert mit Pflaumenmussoβe 

Czosnkowo-musztardowy kotlet schabowy w złocistej panierce (160g) - 30zł                                       

Breaded pork chop with garlic and mustard; paniertes Schweinkotelett mit Knoblauch und Senf 

Pieczona polędwiczka wieprzowa pod grzybami w śmietanie (140g) - 39zł                                                     

Pork fillet served with creamy mushroom sauce; Schweinelende mit Waldpilzensahnesoße 

Zrazy wołowe z boczkiem, cebulką, papryką i ogórkiem kiszonym, w ciemnym sosie (160g) - 45zł                                                    
Beef rouladen served with gravy; Rinderrouladen serviert mit dunkler Soβe 

Roladka drobiowa w chrupiącej panierce z delikatnym serkiem, szpinakiem (140g) - 32zł                                                    

i suszonym pomidorem podana na lekko pikantnym sosie pomidorowym                                                   

Fries chicken roulade stuffed with cheese, spinat and dried tomato, served with slightly spicy tomato sauce;                                     

Gebraten Hähnchenfiletroulade, gefüllt mit Käse, Spinat und Trockentomaten, serviert mit leicht scharf Tomatensoße 

 

…specjały - ryby…                                                                                                                          

Fish/Fische 

Pieczony filet łososia na naszym sosie śmiatnowo botwinkowym - 25zł/100g – ok. 45zł/ok.180g                                                  

Ovenbacked salmonfilet with beetrootcreamy sauce; Gebratene Lachsfillet mit Rotebetesohnesoße 

Smażony pstrąg faszerowany czosnkiem i ziołami, obtoczony w sezamie i lnie - 14,5zł/100g –  ok. 58zł/400g              

Sesame fried trout; in Sesam und Leinsamen gebratene Forelle                                    

Filet z sandacza „po polsku” duszony na maśle z cytryną, pod z jajkiem siekanym - 30zł/100g –  ok.75zł/250g                          

Polish style zander with chopped egg; Zander auf polnische Art mit gehacktem Ei                  

…dla najmłodszych…                                                                                                                                           
For children/für Kinder 

Pierożki z ziemniaczkami i twarogiem polane masełkiem (5szt.) - 17,5zł                                                 
Homemade dumplings stuffed with cottage cheese and potatoes/meat/spinach, served with butter;                                                   

Teigtaschen (Füllung aus Kartoffeln und Quark, Fleisch oder Spinat), mit Butter serviert 

Placuszki ziemniaczane ze śmietaną (3szt.) - 19zł (5szt.) - 29zł                                                                         
Small potato cakes with cream; kleine Kartoffelpuffer mit Sahne 

Filet drobiowy w panierce z frytkami i ketchupem ( 100g/100g) - 29zł                                                          

Breaded chicken chop, served with French fries and ketchup; Paniertes Hähnchenfilet mit Pommes frites und Ketchup 

 



…dodatki…                                                                                                                                                         

Side dishes/Beilagen 

Małe ziemniaczki gotowane, z masełkiem i koperkiem (Boiled potatoes; Kartoffeln) - 7zł 

Ziemniaki pieczone z rozmarynem (Backed potatoes with rosemary; Rosmarin-Bratkartoffel) - 10,5zł 

Pieczony kartofel z gzikiem (Baked potato with cottage cheese; Gebratene Kartoffel mit Quark) - 15,5zł 

Frytki (French fries; Pommes frites) - 9zł 

Batatowe frytki (Sweet potato fries; Süβkartofelpommes) - 13zł 

…ciepłe warzywa i jarzyny… 

Liście szpinaku z czosnkiem na ciepło - 13,5zł                                                                                              

Spinach leaves with garlic – served warm; Spinatblätter mit Knoblauch 

Marchew na ciepło - 10,5zł                                             
Cooked carrot – served warm; Gekochte Karotten, warm serviert 

 

…warzywa i jarzyny…                                                                                                                   

Vegetables/gekochtes Gemüse und Rohkost 

Surówka w miseczce jedna do wyboru (Salad – one to choose from below; Rohkost-/ Salatschale – ein zu wehlen) - 7,5zł 

z czerwonej kapusty z zieleniną, cebulką i marchewką (redcabbage salad; Rotekohllsalat) 

z buraczków z cebulką (of beetroot and onion; aus roten Beeten mit Zwiebel) 

z marchwi na słodko (of sweet carott; aus Karotten, süβ serviert) 

z jarzyn sezonowych (of seasonal vegetables; aus seasonal Gemüse) 

Bukiet surówek – wszystkie nasze surówki na jednym talerzyku (Set of salads; Rohkost-/Salatteller) - 10zł 

Gościńcowa Sałatka Obiadowa z kruszonym serem i prażoną kaszą,                                                  

z bazyliowym sosem na bazie oleju lnianego             – mała - 14zł i duża – 27zł                                                                          

Podstawa: sałaty mieszane z liskami, cebula, pomidor, kiełki, zielony ogórek                                                                                               
Salad with lettuce, onion, cucumber, tomato, beetroot; Gasthofer Salat: grüner Salat, Zwiebel, Tomate, Rotebetter 

…inne…                                                                                                                                

Ketchup, musztarda, majonez, sos czosnkowy - 4,5zł 

 



…łakocie…                                                                                                                                          
Desserts/ zum Nachtisch 

Delikatny naleśnik z ciepłymi wiśniami i gałką loda śmietankowego - 22zł                                           

Delicate pancake with warm cherries and ice cream ball; Zarter Eierkuchen mit warmen Kirschen und Sahneeiskugel 

Ciepły deser wiśniowy – ciepły domowy kisiel z całymi wiśniami i gałka loda śmietankowego - 18zł                                    

Warm cherry dessert, served with ice cream ball; warmes Kirschdessert mit Sahneeiskugel serviert 

Deser Mango-Malina - sorbet mango, mus malinowy, ubita śmietanka, kruszona beza - 18zł                                                   

Mango sorbet on raspberries mousse with whipped cream; Mangosorbet mit Himbeerenmousse und Schlagobers 

Sezonowe Ciasto Gościńcowe z kleksem ubitej śmietanki - 22zł                                                                  

podane z gałką loda/sorbetu i sezonowym dodatkiem - 28zł  

Słodkości Deserowe od Tortowelove zajrzyj do naszej słodkiej witryny lub zapytaj obsługę! 

Porcja loda lub sorbetu w pucharku - 7zł 

 

…napoje ciepłe… 

Aromatyczna Herbata z goździkami, cytryną, pomarańczą, imbirem i miodem 300ml - 19zł                            

Home-made aromatic tea with lemon, orange and honey                                                                                                                      

Hausegemachter aromatischer Tee mit Zitrone, Orange und Honig 

Herbaty w dzbanuszku Sir William’s Royal Taste - 14zł                                                                                                      
Tea; Tee                                                                                                                                                                                            
Herbaty czarne: King of Ceylon, Royal Earl Grey                                                                                                                             

Herbaty zielone: Green Kindom, Mint Prince, Lord of Cherries                                                                                          

Herbaty owocowe: Duke of Forest, Queen of Raspberries,                                                                                            

Inne: Lady White, Cinnamon Princess, Yerba Mate Dame 

…kawy… 

Kawa czarna z ekspresu (Black coffee; Schwarzer Kaffee) - 10zł 

Kawa z ekspresu z mlekiem (Coffee with milk; Kaffee mit Milch) - 12zł 

Cappucino czyli kawa w dużej filiżance z mleczną pianką - 15zł 

Cafe latte czyli kawa z dużą porcją ciepłego mleka - 17zł 

 

 

 

 



…napoje… 

Zimny kompot Gościńcowy z owocami szklanka 300ml - 12zł, karafka 900ml – 24zł, dzbanek 1,9l - 32zł                                                       

Homemade fruit compote; hausgemachter Obstkompott                         

Gościńcowa Woda Mineralizowana z cytrusami i miętą  karafka 900ml - 14zł, dzbanek 1,9l - 21zł 

Sok owocowy Cappy (juice; Saft) 250ml - 10zł                                                                                                           

jabłkowy (apple; Apfel);                                                                                                                       

pomarańczowy (Orange) 

Woda mineralna (Mineralwater; Mineralwasser) butelka 330ml – 10zł, butelka 750ml – 16zł                                                                           

Kropla Beskidu – gazowana; Kropla Delice – niegazowana                             

Napoje gazowane butelka 200ml – 10zł                                   

coca-cola, coca-cola zero, fanta, sprite 

Fuztea butelka 250ml -  10zł 

…piwa… 

Regionalne Piwo Browar Jedlinka – różne rodzaje butelka 330ml - 16zł                                      

Piwo z beczki Żywiec Ciemne 3,8% lekkie, z nutą karmelu i kremową pianką 300ml – 12zł, 500ml – 15zł 

Żywiec Jasne Pełne 5,6% piwo z beczki 300ml – 12zł, 500ml – 16zł                                                                                

Syrop do piwa Malina lub Imbir - 2zł                                                                                                      

Piwo bezalkoholowe Heineken butelka 500ml - 12zł  

…orzeźwienie… 

Limonowy Kufel Piwny czyli żywiec 300ml, sprite 150ml, syrop imbirowy, cytryna, mięta – 450ml - 20zł 

Oranżowy Kufel Piwny czyli żywiec 300ml, fanta 150ml, syrop imbirowy, pomarańcza, mięta  – 450ml - 20zł     

Winne Cytrusy czyli białe wino półwytrawne 200ml, sprite 150ml, cytrusy, owoce, imbir, mięta  – 350ml - 28zł    

Limonowe Bąbelki likier limonkowy 50ml, wino musujące 100ml, woda gazowana 100ml, cytrusy – 250ml - 22zł   

 

 

 

 



…włoskie wina… 

Cuvee Dolce, białe słodkie musujące butelka 75cl - 55zł                                                                                              

grona: coupage szczepów Malvasia i Moscato, alk. 8%, Borgo Molino, Treviso                                                              

Bardzo aromatyczne wino musujące o zapachu dojrzałych brzoskwiń, moreli, zielonego jabłka i cytrusów. 

Prosecco Extra Dry Treviso DOC, białe delikatnie wytrawne musujące butelka 75cl - 75zł                                   

grona: 100% Glera, alk. 11%, Bedin, Treviso                                                                                                                                               

Wino o zapachu świeżych, białych kwiatów i cytrusów. W smaku żywe, soczyście kwasowe z wytrawną                                  

mineralnością oraz suptelną słodyczą letnich owoców. Perlenie drobne i trwałe. 

Moscato Terre Siciliane IGT, białe słodkie butelka 75cl - 65zł                                                                                                           

grona: 100% Moscato, alk. 8,5%, Sycylia, Mezzocorona -Italia                                                                                                  

Wino z nutami owoców tropikalnych i cytrusów o wyczuwalnym aromacie gruszki i moreli połączonych                                                          

z zapachem białych kwiatów. Przyjemne i delikatne – słodkie z lekką nutą kwasowości. 

Malvasia Bianca del Salento IGP, białe półwytrawne butelka 75cl - 65zł                                                                                                          

grona: 100% Malvasia, alk. 12,5%, Varvaglione Vigne e Vini, Leporano, Puglia                                                                              

Wino z nutami owoców tropikalnych (mango, ananas) o wyczuwalnym zapachu brzoskwiń, miodu i wanilii. Świeże i 

zrównoważone o słomkowej barwie i delikatnym smaku. 

Kieliszek wina wg. wyboru 150ml – 19zł 

 

 

…włoskie wina… 

Umbria Chardonnay IGT, białe wytrawne butelka 75cl - 70zł                                                                                          

grona: 100% Chardonnay, białe wytrawne, alk. 13,5%, Tenuta Rocca di Fabbri, Umbria;                                        

Wino o delikatnej słomkowo-brylantowej barwie i zapachu dojrzałych żółtych owoców i polnych kwiatów.                                

Bardzo eleganckie i harmonijne. 

Malbech Trevenezie, czerwone półsłodkie butelka 75cl - 60zł                                                                                       

grona: 100% Malbech, alk. 11,5%, Corte delle Rose, Treviso                                                                                         

Wino o intensywnej, rubinowo-czerwonej barwie i mocno owocowym smaku malin, dojrzałych jeżyn i czarnej porzeczki. 

Primitivo del Salento IGP, czerwone półwytrawne  butelka 75cl - 65zł                                                                       

grona: 100% Primitivo, alk. 12,5%, Varvaglione Vigne e Vini, Leporano, Puglia                                                      

Wino o delikatnym smaku i  rubinowo-czerwonej barwie, bogate w aromat ciemnych wiśni i czereśni oraz roślinności 

śródziemnomorskiej i kwiatów. 

Montefalco Rosso DOC, czerwone wytrawne butelka 75cl - 80zł 

grona: 65% Sangiovese 15% Sagrantino 20% Cannaiolo Barbera Syrah,  alk. 14,5%, Tenuta Rocca di Fabbri, Umbria 
Wino o żywej rubinowo-czerwonej barwie i zapachu dojrzałych czerwonych owoców leśnych, konfitury jeżynowej, tabaki i 

zielonego pieprzu. W smaku trwałe, harmonijne,50 zdecydowane i eleganckie z wyczuwalnymi przyjemnymi garbnikami i długim 

finiszem. 

Kieliszek wina wg. wyboru 150ml – 19zł 



…alkohole… 

Miodówka  40ml                                10,00 zł 

Wiśniówka 40ml                    10,00 zł 

…inne alkohole… 

Wódka Wyborowa 50 ml                           9,50 zł 

Wódka Finlandia 50 ml                11,50 zł 

Wódka Żubrówka 50 ml                            9,50 zł 

Ballantines 50 ml                                   19,50 zł 

Jögermeister 50 ml                                                                                                17,50 zł 

 

 

Menu na stronie www może czasami, zarówno pod względem cen jak i zawartych w nim dań,                    

nieznacznie odbiegać od tego dostępnego w Restauracji. 


