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MENU IMPREZOWE SALA BANKIETOWA 2024

Imprezowe Kreacje - Menu Indywidualne

Tu wedlug wskazowek mozna stworzy¢ wlasne Menu, ktére my wycenimy :)

Zupy 1 do wyboru; 300ml/os.

Rosot z makaronem i kluseczkami drobiowymi ze Swieza pietruszka i marchewka
Wykwintna zupa pomidorowa z lanymi kluseczkami i $wieza pietruszka

Delikatny krem z warzyw (np. dynia; cebula; brokut) z naszymi grzaneczkami, dodatkami i zielening

Danie gtéwne 3 miesa 220g/os. lub 3 miesa i ryba 180g/40g/os.

Miesa
Tradycyjny zawijaniec z dwoma serami, masetkiem i pietruszka
Goscincowy zawijaniec drobiowy z oscypkiem, pieczarkami i pietruszka
Delikatnie panierowany zawijaniec drobiowy z mozzarella, bazylig i suszonym pomidorem

Pieczona roladka drobiowa z suszonym pomidorem, delikatnym serkiem i cukinia
otulona plastrami boczku podana na sosie pomidorowym

Filet z indyka w chrupiacych migdatach
Tradycyjny kotlet schabowy w zlocistej panierce
Czosnkowo-musztardowy kotlet schabowy
Eskalopki z poledwiczki wieprzowej z sosem $mietanowo-musztardowym
Pieczona poledwiczka wieprzowa w grzybach w smietanie
Marynowana karkéwka pieczona podana z sosem pieczarkowym
Roladki z szynki wieprzowej w ciemnym sosie
Roladki wotowe z ogorkiem, boczkiem i cebulka w ciemnym sosie
Faszerowane nézki kaczki lub kury podane w sosie wlasnym
Ryby
Dorsz w jaju i mace kukurydzianej pod pieczarkami
Loso$ z pieca z sosem chrzanowo-koperkowym lub $mietanowo-bazyliowym
Losos ze stodkim chilli (papryka czerwona duszong z miodem)

Sandacz po polsku (z siekanym jajem)
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Dodatki 3 do wyboru

Ziemniaczki gotowane z koperkiem (100g/os.)
Puree ziemniaczane z zielona pietruszka (100g/os.)
Ziemniaczane ksigezyce pieczone z rozmarynem (120g/os.)
Kluseczki slgskie (4 szt./os.)

Ryz kolorowy z warzywami (50g/os.); Kasza na chrupko (50g/os.)

Suréowki 3 do wyboru; miseczki 350g/30s.

Buraczki z cebulka; Biata kapusta z koperkiem; Marchewka na stodko

Kapusta pekinska z marchewka; Inne suréwki sezonowe

Zimne przekaski serwowane na stoly; zestaw dla kazdych 8os.

WEDLINY

1 pozycja do wyboru

Pétmiski wedlin podanych na satacie z marynatkami
(szynka gotowana, szynka dojrzewajaca, szynka wedzona, schab, salami, kindziuk)

Dechy z naszymi migsami pieczonymi w naszym Goscinicu udekorowane swiezymi ziotami
(miesa pieczone: rolada boczkowa z poledwiczka wieprzows, serowa roladka drobiowa z pieczarkami, poledwiczka
wieprzowa nadziewana suszonymi owocami, roladka drobiowa z cukinia)

Deski Goscincowych Rozmaitosci z owocami
(wedliny, pasztet wieprzowy, owoce, sery twarde i plesniowe, roladka drobiowa pieczona w serze z pieczarkami)

SALATKI

min. 2 pozycje do wyboru

Tradycyjna satatka jarzynowa z kukurydza i groszkiem
Satatka warzywna z marynowang cebulka i patisonem i sosem majonezowym
Satatka z selera z szynka i ananasem w delikatnym sosie majonezowym
Satatka ryzowa w sosie musztardowym (z rodzynkami, dzikim ryzem i papryka)
Satatka Gosciricowa z kaparami i roladka kozia dojrzewajaca
Satatka na sposdb grecki z papryka, serem typu feta i oliwkami

Satata Cezarego z pomidorkami koktajlowymi i czerwona cebulka w pikantnym sosie podana z
marynowanym filetem drobiowym i grzaneczkami

Satatka pomaraniczowo-buraczana z pieczong piersia kacza, miodowym sosem i pestkami dyni
Satata rzymska z selerem naciowym w delikatnym sosie jogurtowym podana z pieczonym fososiem

Satatka Ambrozji na bazie satat mieszanych z orzeszkami i delikatnymi kotlecikami tososiowymi
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POZSTALE PRZEKASKI

min. 3 pozycje do wyboru

Jaja z majonezem i zielonym groszkiem
Galantynki drobiowe podane z cytryna i sosem czosnkowym
Sledz po wiejsku z satatkq z cebulki i kiszonego ogérka
Wykwintny pasztet wieprzowy z dziczyzna podany z zurawing
Aromatyczny pasztet z kaczki z nutq pomaranczowa podany z sosem chrzanowym
Szynka zawijana z salatka Zydowska podana w galarecie
Buraczane carpaccio na rukoli podane z serem feta lub grogonzola, orzeszkami i kaparami
Galantynki z pstraga wedzonego podane z dipem jajeczno-chrzanowym
Roladka szpinakowa z fososiem i serkiem chrzanowym
Serowe mini deseczki z orzeszkami

Deski seréw twardych i plesniowych z winogronami i melonem

PIECZYWO

Ciepte buteczki z masetkiem czosnkowym i wypiekany u nas chlebek ziotowy

Dania ciepte 1 do wyboru; serwowane 250ml/os.

Danie 1: serwowane w bulionéwce z chlebem wiejskim
Zur na zakwasie z jajkiem i pieczona biala kietbasa; Zupa gulaszowa z warzywami; Flaczki staropolskie

Pomidorowe leczo warzywne z boczkiem i kietbaska; Pomidorowa zupa prowansalska z rybami

Danie 2: serwowane dla kazdego z Gosci 1 do wyboru

Barszcz czerwony na zakwasie a do niego:

drozdzowy kapusniaczek, krokieciki migsne lub z kapusta i pieczarkami,
misy pierogéw ruskich z okrasa oraz warzywnych sezonowych z masetkiem

Napoje cieple (podane nabufecie, dostepne w trakcie trwania imprezy; bez ograniczeri)
Ekspres do kawy, mleczko, herbaty (3 rodzaje) z cytryna

Koszt Menu Imprezowego

Bez dodatkowych dan cieptych od 205,00 zl/os.
Koszt uzalezniony jest od

Z jednym daniem cieptym od 235,00 zl/os. wyboru serwowanych dan.

Z dwoma daniami cieptymi od 265,00 zl/os.
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Goscincowe Menu Imprezowe

To Nasza propozycja Menu Imprezowego. Idealna na 10h zabawy :)

Zupa

Delikatny krem z warzyw sezonowych z groszkiem ptysiowym i zielening

Danie gltéwne

Otulona boczkiem, pieczona roladka drobiowa z suszonym pomidorem,
delikatnym serkiem i cukinia podana na pomidorach

Czosnkowo-musztardowy kotlet schabowy
Zrazy wolowe w ciemnym sosie
Dodatki
Ziemniaczki gotowane z koperkiem (100g/os.)
Ziemniaczki pieczone z rozmarynem (100g/os.)
Kluseczki slaskie (4 szt./os.)

Surowki sezonowe z Menu restauracji

Zimne przekaski

Deski Goscincowych Rozmaito$ci z owocami
(wedliny, pasztet wieprzowy, owoce, sery twarde i plesniowe, roladka drobiowa pieczona w serze z pieczarami)

Tradycyjna satatka jarzynowa z kukurydza i groszkiem
Satatka na sposdb grecki z papryka, serem typu feta i oliwkami

Satatka Cezarego z pomidorkami koktajlowymi, czerwong cebulka, marynowanym, smazonym filetem
drobiowym i grzaneczkami

Roladka szpinakowo-tososiowa z serkiem chrzanowym
Sledzik po wiejsku z satatka z ogéreczka i cebulki
Nasz chlebek ziotowy z cieptymi buleczkami z masetkiem czosnkowym
Dania cieple
Danie 1: serwowane dla kazdego z chlebem wiejskim
Nasza gesta zupa gulaszowa
Danie 2: serwowane dla kazdego z Gosci

Barszcz czerwony na zakwasie podany z kapuscianym krokiecikiem
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Napoje cieple Podane na bufecie, dostepne przez cala noc bez ograniczen
Ekspres do kawy, mleczko, herbaty (3 rodzaje) z cytryna
Napoje zimne sok jabtkowy i pomaraniczowy, woda niegazowana 0,51/0s.
BUFET z CIASTAMI

Nasz jasny serniczek pod biala czekolada, Tradycyjna szarlotka babuni,
Ciasto marchewkowe z kremem mascarpone i kruche ciasteczka orzechowe

Cena Menu Goscincowego: 275,00 zl/os.

DODATKOWE INFORMAC]E

e Na naszej Sali Bankietowej organizujemy imprezy powyzej 300s.

e Podane w Menu ceny dotycza imprez powyzej 50 petnoptatnych oséb

e W przypadku imprez ponizej 50 petnoplatnych oséb koszt Menu wzrasta o 10% i naliczana jest
dodatkowa opftata za sale (500,00 zt — 1500,00 zt)

¢ Whniesienie wlasnego alkoholu jest nieodptatne (nie mozna przynies¢ wlasnego piwa — musi by¢
zamawiane u obstugi)

¢ Napoje zimne - soki/woda — 8,00 zt/os. bez ograniczen lub dostarczone we wtasnym zakresie
nieodplatnie

e Obsluga tortu i wina musujacego — 5,00 zt/os.

e Obstuga wiasnych ciast — 5,00 zt/os.

e Ciasta mozna zamowi¢ w naszym Goscincu — 14,00 z/os.

e Opakowania plastikowe beda doliczane do rachunku — 2,00 z/szt (nie ma mozliwosci przynoszenia
wlasnych opakowar)

e Podane ceny dotycza odpowiednio imprez:
Bez dania cieptego do 7h; z jednym daniem cieplym do 8h; z dwoma daniami cieptymi do10h
Nastepnie zostanie doliczona oplata 250,00 zt za kazda nastepna godzing imprezy.

e Noclegi w cenach dostgepnych na naszej stronie www
¢ Naglosnienie na Sali — gltosnik Sony — bezptatnie udostepniany
e Ekranirzutnik — bezplatnie udostepniany

e Podstawa rezerwagcji terminu jest wptata zadatku w wys. 1500,00 zt

e Reszta kwoty do wptaty na tydzien przed impreza wraz z podaniem ostatecznej liczby Gosci

e Przy terminach dalszych niz 3 miesigce zastrzegamy mozliwos¢ wzrostu ceny do 10% - ostateczna
cena podawana jest najpozniej 2 miesigce przed impreza.
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