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OFERTA WESELNA 2024

Witamy Was serdecznie i zapraszamy do zapoznania si¢ z nasza Oferta Weselna.

Chcac sprosta¢ wymaganiom Par planujacych swoje Wesele przygotowaliSmy szeroka oferte
Goscincowego Menu Weselnego. Sposrod roznorodnych dan mozecie Panstwo wybrac¢ te —
najlepsze dla Was i Waszych Gosci — a tym samym stworzy¢ Indywidualne Menu Weselne —
Weselne Kreacje. Jesli chcecie mozecie takze skorzystac z gotowych propozycji przedstawionych w

naszej Ofercie Weselnej - Weselne Tradycje i Weselne Smaki i Przysmaki.

,Gosciniec Nowa Wioska” to idealne miejsce na wesele wprost z bajki — duzo zieleni latem —
piekne drzewa owocowe, soczys$cie zielona trawa i zapach kwiatéw, zas zima - posrod zasp
snieznych odsniezona droga i pigknie pokryte puchem drzewa. 10 ha 1aki, zarybione jeziorko i
pobliski las tworza naprawde wyjatkowa scenerie do dobrej zabawy i pigeknych sesji

fotograficznych.

Nasi kucharze przygotuja dla Panstwa i Panstwa Gosci pyszne, sycace potrawy oraz
delikatne i udekorowane swiezymi ziotami przekaski, do ktérych stworzenia inspiracja jest kuchnia

polska. Zareczamy, ze kazdy z Weselnikéw, w szerokim wachlarzu dan, znajdzie co$ dla siebie.

Nasza Sala Bankietowa jest w pelni klimatyzowana oraz ogrzewana co zapewni peiny
komfort zabawy zaréwno zima jak i latem. Warto takze pamiegtac¢ iz dla nas Wasze wesele jest

wyjatkowe — jedyne w danym dniu, tak wiec cala uwage skupiamy na Panfistwa uroczystosci.
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Weselne Kreacje - Menu Indywidualne

To nasza propozycja dla 0séb, ktdre chca samodzielnie stworzy¢ swoje Menu Weselne — sposrod podanych
ponizej dan nalezy wybra¢ wg. wskazowek, te, Panstwa zdaniem najciekawsze — nastepnie my oméwimy z
Panistwem i wycenimy Wasze Weselne Kreacje.

W tym Menu danie gtéwne bedzie serwowane na p6tmiskach a Was i Waszych Gosci
przywitamy lampka wina musujacego.

Z_uIZX 1 do wyboru; 300ml/os.

Rosét z makaronem i kluseczkami drobiowymi ze Swieza pietruszka i marchewka
Wykwintna zupa pomidorowa z lanymi kluseczkami i $wieza pietruszka

Delikatny krem z warzyw (np. dynia; cebula; brokut) z groszkiem ptysiowym, tartym serem i zielening

Danie gléwne 3 miesa 250g/os. lub 3 migsa i ryba 200g/50g/os.

Miesa
Tradycyjny zawijaniec z dwoma serami, masetkiem i pietruszka
Goscincowy zawijaniec drobiowy z oscypkiem, pieczarkami i pietruszka
Delikatnie panierowany zawijaniec drobiowy z mozzarellg, bazylia i suszonym pomidorem

Pieczona roladka drobiowa z suszonym pomidorem, delikatnym serkiem i cukinia
otulona plastrami boczku podana na sosie pomidorowym

Filet z indyka w chrupiacych migdatach
Tradycyjny kotlet schabowy w zlocistej panierce
Czosnkowo-musztardowy kotlet schabowy
Eskalopki z poledwiczki wieprzowej z sosem $mietanowo-musztardowym
Marynowana karkéwka pieczona podana z sosem pieczarkowym
Roladki z szynki wieprzowej w ciemnym sosie
Roladki wotowe z ogdrkiem, boczkiem i cebulka w ciemnym sosie
Ryby
Dorsz w jaju i mace kukurydzianej pod pieczarkami
Loso$ z pieca z sosem chrzanowo-koperkowym lub smietanowo-bazyliowym
Losos ze stodkim chilli (papryka czerwona duszong z miodem)
Sandacz po polsku (z siekanym jajem)
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Dodatki 3 do wyboru

Ziemniaczki gotowane z koperkiem (100g/os.)
Puree ziemniaczane z zielona pietruszka (100g/os.)
Ziemniaczane ksigezyce pieczone z rozmarynem (120g/os.)
Kluseczki slaskie (4 szt./os.)

Ryz kolorowy z warzywami (50g/os.); Kasza na chrupko (50g/os.)

Suréwki

3 do wyboru; miseczki 120g/os.

Buraczki z cebulka; Biata kapusta z koperkiem

Marchewka na stodko; Kapusta pekinska z marchewka

Zimne przekaski serwowane na stoly; zestaw dla kazdych 8os.

WEDLINY

1 pozycja do wyboru

Pétmiski wedlin podanych na satacie z marynatkami
(szynka gotowana, szynka dojrzewajaca, szynka wedzona, schab, salami, kindziuk)

Potmiski wedlin z migsami pieczonymi w naszym Goscincu udekorowane swiezymi ziotami
(miesa pieczone: rolada boczkowa z poledwiczka wieprzows, serowa roladka drobiowa z pieczarkami, schab nadziewany
suszonymi owocami, roladka drobiowa ze szpinakiem)

SALATKI

3 pozycje do wyboru

Tradycyjna satatka jarzynowa z kukurydza i groszkiem
Satatka warzywna z marynowana cebulka i patisonem i sosem majonezowym
Satatka z selera z szynka i ananasem w delikatnym sosie majonezowym
Satatka ryzowa w sosie musztardowym (z rodzynkami, dzikim ryzem i papryka)
Satatka Gosciricowa z kaparami i roladka kozia dojrzewajaca
Satatka na sposdb grecki z papryka, serem typu feta i oliwkami

Satata rzymska z pomidorkami koktajlowymi i czerwona cebulka w pikantnym sosie podana z
marynowanym filetem drobiowym i grzaneczkami

Satatka pomaraniczowo-buraczana z pieczong piersia kacza, miodowym sosem i pestkami dyni
Satata rzymska z selerem naciowym w delikatnym sosie jogurtowym podana z pieczonym fososiem

Satatka Ambrozji na bazie satat mieszanych z orzeszkami i delikatnymi kotlecikami tososiowymi
Satata Cezarego z pomidorkami koktajlowymi i czerwona cebulka w pikantnym sosie podana z
marynowanym filetem drobiowym i grzaneczkami
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POZSTALE PRZEKASKI 5 pozydii do wyboru

Jaja z majonezem i zielonym groszkiem
Galantynki drobiowe podane z cytryna i sosem czosnkowym
Sledz po wiejsku z satatkq z cebulki i kiszonego ogérka
Wykwintny pasztet wieprzowy z dziczyzna podany z zurawing
Aromatyczny pasztet z kaczki z nutq pomaranczowa podany z sosem chrzanowym
Szynka zawijana z salatka Zydowska podana w galarecie
Buraczane carpaccio na rukoli podane z serem feta lub grogonzola, orzeszkami i kaparami
Galantynki z pstraga wedzonego podane z dipem jajeczno-chrzanowym
Roladka szpinakowa z fososiem i serkiem chrzanowym
Serowe miseczki z orzeszkami
Deski seréw twardych i plesniowych z winogronami i melonem
PIECZYWO
Pieczywo mieszane

ZA DOPLATA: Cieple buteczki z masetkiem czosnkowym i wypiekany u nas chlebek ziotowy

Dania ciepte 1 do wyboru; dostepne przez cata noc 250ml/os.

Danie 1: serwowane w kociotku na bufecie z chlebem wiejskim i mastem
Zur na zakwasie z jajkiem i pieczong biatq kietbasa
Zupa gulaszowa z warzywami
Pomidorowa zupa prowansalska z tososiem i dorszem

Flaczki staropolskie

Danie 2: serwowane na potmiskach 1 do wyboru; 120g/75g/50g/o0s.

Pieczone udka drobiowe z ziemniaczkami smazonymi i staropolski bigos na winie

Pachnace ziotami kotleciki wieprzowe mielone podane z czosnkowo-chrzanowym puree
ziemniaczanym i marchewka z groszkiem na gesto

Marynowane golonki pieczone podane z sosem $liwkowym, z ziemniaczkami smazonymi i kapusta
zasmazang

Losos pieczony podany z sosem (wg. wyboru), kolorowy ryz z zielening oraz lis¢émi szpinaku na gesto
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Pieczone drobiowe udka faszerowane podane z ziemniaczkami pieczonymi i buraczkami na gesto

Danie 3: serwowane dla kazdego z Gosci | 1 45 wyboru, serwowane po 24.00

Barszcz czerwony na zakwasie a do niego
drozdzowy kapusniaczk, krokieciki migsne, misy pierogow ruskich z okrasa
Napoje cieple (podane nabufecie, dostepne w trakcie trwania wesela; bez ograniczeri)
Kawa rozpuszczalna i parzona, mleczko, herbaty (3 rodzaje) z cytryna
ZA DOPLATA: kawa z ekspresu
Koszt Menu Weselnego: od ok. 305,00 zl/os.

Koszt uzalezniony jest od wyboru serwowanych dan oraz czasu trwania przyjecia.
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Weselne Tradycje - Menu Podstawowe

To nasza propozycja dla oséb, ktdre chca aby ich Menu Weselne opierato si¢ na daniach tradycyjnych,
ktérych inspiracja jest kuchnia polska.

W tym Menu danie gtéwne bedzie serwowane na pétmiskach a Was i Waszych Gosci przywitamy lampka wina
musujacego.

Zupa

Rosét z makaronem i kluseczkami drobiowymi ze swieza pietruszka i marchewka

Danie gltéwne

Otulona boczkiem, pieczona roladka drobiowa z suszonym pomidorem,
delikatnym serkiem i cukinig podana na pomidorach

Tradycyjny kotlet schabowy w zlocistej panierce
Marynowana karkéwka pieczona podana z sosem pieczarkowym
Dodatki
Ziemniaczki gotowane z koperkiem (100g/os.)
Ziemniaczki pieczone z rozmarynem (100g/os.)
Kluseczki slaskie (4 szt./os.)

Surowki: Buraczki z cebulka i biata kapusta z koperkiem

Zimne przekaski

Pétmiski wedlin podanych na satacie z marynatkami
(szynka gotowana, szynka dojrzewajaca, szynka wedzona, schab, salami, kindziuk)

Tradycyjna satatka jarzynowa z kukurydza i groszkiem
Satatka z selera z szynka i ananasem w delikatnym sosie majonezowym
Satatka na sposob grecki z papryka, serem typu feta i oliwkami
Wykwintny pasztet wieprzowy z grzybami podany z zurawing
Galantynki drobiowe podane z cytryna i sosem czosnkowym
Sledz po wiejsku z satatka z cebulki i kiszonego ogérka
Mini deseczki seréw twardych i plesniowych z orzeszkami
Jaja z majonezem i zielonym groszkiem

Pieczywo mieszane z cieptymi buteczkami z masetkiem czosnkowym
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Dania cieple
Danie 1: serwowane w kociolku na bufecie z chlebem wiejskim i mastem
Zur na zakwasie z jajkiem i pieczong biala kietbasa
Danie 2: serwowane na polmiskach
Pieczone udka drobiowe z ziemniaczkami smazonymi i staropolski bigos na winie
Danie 3: serwowane dla kazdego z Gosci
Barszcz czerwony na zakwasie podany z drozdzowym kapusniaczkiem
Napoje cieple Podane na bufecie, dostepne przez cata noc bez ograniczen
Kawa rozpuszczalna i parzona, mleczko, herbaty (3 rodzaje) z cytryna

Koszt Menu Weselnego: 305,00 zl/os.
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Weselne Smaki i Przysmaki — Menu GosScincowe

To nasza propozycja dla oséb, ktdre chca, aby ich Menu Weselne bylo obfite w sycace i ciekawe dania kuchni
polskiej - szczegdlnie polecane przez naszych kucharzy. Poza tradycyjnymi przekaskami znajdziemy tu nieco
nowsze odstony sprawdzonych i lubianych dan.

W tym Menu danie gtéwne bedzie serwowane na pétmiskach a Was i Waszych Gosci przywitamy lampka wina
musujacego.

Zupy
Dla dorostych: Delikatny krem z warzywa sezonowego z groszkiem ptysiowym
Dla dzieci: Ros6t z makaronem i kluseczkami drobiowymi ze $wiezg pietruszka i marchewka
Danie gléwne
Goscincowy zawijaniec drobiowy z oscypkiem, pieczarkami i pietruszka

Otulona boczkiem roladka drobiowa z suszonym pomidorem, delikatnym serkiem i cukinig
podana na pomidorach

Czosnkowo-musztardowy kotlet schabowy
Roladki wotowe z ogorkiem, boczkiem i cebulka w ciemnym sosie
Pieczony filet z fososia z sosem sSmietanowo-bazyliowym
Dodatki
Ziemniaczki gotowane z koperkiem (100g/os.)
Ziemniaczane ksigezyce pieczone z rozmarynem (120g/os.)
Pieczony ziemniak z gzikiem (50g/os.)
Kluseczki slgskie (4 szt./os.)
Suréwki
Buraczki z cebulka, biata kapusta z koperkiem i marchew na stodko

Zimne przekaski

Poétmiski wedlin z migsami pieczonymi w naszym Goscinicu udekorowane swiezymi ziotami
(miesa pieczone: rolada boczkowa z poledwiczka wieprzowa, serowa roladka drobiowa z pieczarkami, schab nadziewany
suszonymi owocami, roladka drobiowa ze szpinakiem)

Satatka warzywna z marynowana cebulka i patisonem i sosem majonezowym

Satata rzymska z pomidorkami koktajlowymi i czerwong cebulka w pikantnym sosie podana z
marynowanym filetem drobiowym i grzaneczkami
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Satatka Goscinicowa z kaparami i roladka kozia dojrzewajaca
Satatka ryzowa w sosie musztardowym (z rodzynkami, dzikim ryZzem i papryka)
Aromatyczny pasztet z kaczki z nutag pomaraficzowsq i sosem chrzanowym
Galantynki z pstraga wedzonego podane z dipem jajeczno-chrzanowym
Szynka zawijana z satatka zydowska podana w galarecie
Roladka szpinakowa z tososiem i serkiem chrzanowym
Sledzie po wiejsku z satatka z cebuli i ogérka
Mini deseczki z serami twardymi i plesniowym z orzeszkami
Jaja z majonezem i zielonym groszkiem
Pieczywo mieszane oraz ciepte buteczki z masetkiem czosnkowym i wypiekany u nas chlebek ziotowy
Dania cieple
Danie 1: serwowane w kociotku na bufecie z chlebem wiejskim i mastem
Zupa gulaszowa z warzywami
Danie 2: serwowane na poétmiskach

Marynowane golonki pieczone podane z sosem sliwkowym z ziemniaczkami smazonymi i kapustg
zasmazana

Danie 3: serwowane dla kazdego z Gosci
Barszcz czerwony na zakwasie podany z misami pierogow ruskich z okrasa
Napoje cieple Podane na bufecie, dostepne przez cata noc bez ograniczen
Kawa rozpuszczalna i parzona, mleczko, herbaty (3 rodzaje) z cytryna

Koszt Menu Weselnego: 350,00 zl/os.
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Oferta dodatkowa
Poprawiny (do godziny 13.00 - 18.00 tj. 5h) — ok. 105,00 z1/0s. koszt uzalezniony jest od ustalonego
Menu obiadowego - obiad dwudaniowy (zupa, migso, dodatki, surowka)

L]
Bufet z przekaskami z wesela, kawa z mleczkiem, herbata z cytryna

Optata za kazda nastepna godzine poprawin — 200,00 zt
e Uroczyscie serwowane przez naszego kucharza:
Plonacy pieczony udziec wieprzowy z ziemniaczkami pieczonymi i kapusta zasmazang
Plonace pieczone kaczki faszerowane z ziemniaczkami pieczonymi i buraczkami na gesto

W ramach Dania 2 doptata 25,00 zl/os. lub jako dodatkowy positek w trakcie Wesela lub

Poprawin 55,00 z1/os.
Stot wiejski — 28,00zt/os. (ale nie mniej niz 1400,00 z1 tj. 500s.)
Smalec wiejski, ogdrki kiszone, kietbasa swojska, szynka wiejska, salceson, kaszanka, chleb wiejski

Stot chlopski — 38,00 zt/os. (ale nie mniej niz 1900,00 zt tj. 500s.)
Udziec wieprzowy na zimno, swojska kietbasa, boczek pieczony, salceson 2 rodzaje, kaszanka,
smalec wiejski, ogorki kiszone, chleby wiejskie i ziolowe wypiekane w naszym Goscincu, 51 wina

hiszpanskiego w beczce
Stot serowy — 45,00 zt/os. (ale nie mniej niz 2250,00 zt tj. 50 os.)
Sery plesniowe, sery twarde, rolada drobiowo-serowa z pieczarkami, oliwki czarne, oliwki zielone,

[ ]
mozarella tradycyjna, mozarella bazyliowa, patisony nadziewane serkiem feta, papryczki

marynowane, bagietki.
Piwo z beczki — podtaczona do rollbaru beczka piwa, szklanki do piwa, syrop malinowy

301 WARKA - 650,00 zt
4 kuwety lodéw 51 (wybrane smaki), 8 dodatkéw (np. boréwki, ananas, orzeszki itp.) bita Smietana,

Bufet lodowy — 1500,00 zt

[ ]
3 polewy, rurki, wafelki
Ciasta — 17,00 zt/os. — w cenie 1 blacha/150s.
Do wyboru: delikatne ciasto cytrynowe ze smietanka, intensywnie czekoladowy snikers na
biszkoptach, nasza szarlotka pod bezowa pianka, sernik tradycyjny z polewa czekoladowa, sernik z

owocami w ciescie kakaowym, serniko-makowiec z masa jabtkowa, ciasto marchewkowe

L
przekladane masg mascarpone, biszkopt ze Smietang i owocami sezonowymi pod galaretka i inne...
Katarzyna Bogdanska
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Dodatkowe informacje ”
Pokoj dla Pary Mlodej GRATIS!
Obstuga wesela (d.j., orkiestra, fotograf) — 80% ceny wybranego Menu
Dzieci do lat 10 - 50% ceny wybranego Menu

Ceny zawarte w ofercie dotycza Wesel powyzej 50 pelnoplatnych oséb — w przypadku
mniejszych Wesel koszt moze ulec zmianie (podwyZszeniu)

Ceny zawarte w ofercie dotycza Wesel trwajacych do 12h (np. 16.00 do 04.00 czy 15.00 do 03.00)

Bon prezentowy do wykorzystania w naszej Restauracji lub Rodzinnej Olejarni (przy weselach
powyzej 50 pelnoplatnych oséb)

Pokoje dla gosci weselnych (max. 50 osob) — od 125,00 zt/os. zaleznie od ilosci zajmowanych pokoi
cena moze ulec zmianie (dodatkowo sniadanie 55,00 zt/os.)

Inne

Zadatek w wysokosci 2000,00 zt jest podstawa rezerwacji terminu (bezzwrotny w przypadku
rezygnacji)

3 miesiace przed terminem Wesela nastepuje podpisanie Umowy — wstepne okreslenie liczby Gosci
i wstepny wybodr i wycena Menu Weselnego

3 tygodnie przed terminem Wesela nastepuje podpisanie Aneksu do Umowy — okreslenie doktadnej
liczby Gosci oraz wyliczenie kosztu Wesela — wptata 50% wyliczonej kwoty

do 1 dnia przed Weselem — wptata pozostatej kwoty
Sala jest do Panstwa dyspozycji od dnia poprzedzajacego Wesele

Nie ma zadnych dodatkowych oplat i kosztdw, takze tych zwigzanych z wlasnymi owocami,
ciastami, napojami zimnymi i alkoholem

ZASTRZEGAMY MOZLIWOSC ZMIANY KOSZTU IMPREZY DO +5%
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